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OMIC Food Safety Newsletter No. 558 July 8, 2022 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่ น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์   (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่ น) 
 
1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม้ 100%                                                                                                   (กลางเดือนมิถุนายน 2565) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

17 มิ.ย. ถัว่พิสตาชิโอจากประเทศองักฤษ Total Aflatoxin เพ่ิมความถี่ 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000952538.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 10 µg/kg-ppb 

*ดูรายละเอียดเก่ียวกบัเง่ือนไขรายการอาหารท่ีเป็นเป้าหมายของการตรวจสอบไดจ้ากเวบ็ไซตอ์า้งอิง 
 

 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                        (กลางเดือนถึงปลายเดือนมิถุนายน 2565)  

วนัท่ี ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 

17 มิ.ย. อิตาลี ตรวจพบแคดเมียมในปลาหมึก Information notification for attention 

23 มิ.ย. เยอรมนี 
ตรวจพบเอทิลีนออกไซดใ์นส่วนผสมเคร่ืองปรุงรสของบะหมี่ก่ึงส าเร็จรูปและ

ขอ้บกพร่องในฉลากผลิตภณัฑ์ 
Information notification for follow-up 

 

 เร่ืองควำมเส่ียงด้ำนสุขภำพของเอทิลีนออกไซด์ในอำหำร (ข้อมูลจำกสถำบันเพ่ือกำรประเมินควำมเส่ียงแห่ง
สหพนัธรัฐเยอรมัน)   
        หน่วยงานก ากบัดูแลของรัฐบาลสหพนัธรัฐเยอรมนัตรวจพบว่ามีเอทิลีนออกไซด์ (ช่ือย่อ EO) และสารจากการแปลงสภาพ 2-คลอโรเอทานอล (ช่ือย่อ 2-CE) 
เป็นสารตกคา้งในอาหารและวตัถุดิบอาหารหลากหลายชนิด เช่น เมล็ดงา เคร่ืองเทศ หรือวตัถุเจือปนอาหาร เป็นตน้ EO เป็นสารก่อให้เกิดการกลายพนัธ์ุและเป็น
สารก่อมะเร็ง และห้ามใชใ้นการผลิตอาหาร ส่วน 2-CE อยู่ภายใตก้ารประเมินความเส่ียงเบ้ืองตน้โดยสถาบนัเพ่ือการประเมินความเส่ียงแห่งสหพนัธรัฐเยอรมนั 
(BfR) และเน่ืองจากมีช่องว่างของขอ้มูลมาก จึงมีการประเมินความเส่ียงของ 2-CE เทียบเท่ากบัความเส่ียงของ EO ทาง BfR มีการรวบรวมค าถามท่ีพบบ่อยเก่ียวกบั 
EO ไว ้(ดา้นล่างน้ีเป็นขอ้ความท่ีตดัตอนมาบางส่วน)  
       เอทิลีนออกไซดค์ืออะไร 
       EO เป็นก๊าซไม่มีสี ไวไฟสูง มีปฏิกิริยาตอบสนองสูง มีกลิ่นหอมหวาน มีฤทธ์ิฆ่าเช้ือแบคทีเรีย ไวรัส และเช้ือรา และจะถูกแปลงเป็น 2-CE โดยเฉพาะอย่างย่ิง
เมื่ออยู่ในสภาพแวดลอ้มและในพืชผล การแปลงสภาพน้ีค่อนขา้งเร็วและโดยปกติจะตรวจพบแค่ 2-CE ในพืชและอาหารท่ีไดจ้ากพืชนั้น ส่วน 2-CE เป็นของเหลว
ไม่มีสีท่ีมีกลิ่นหวานจางๆ 
       ท่ีมาของ 2-CE คืออะไร มีความเป็นไปไดท่ี้จะเจือปนในอาหารโดยมาจากแหล่งอ่ืนท่ีไม่ใช่เอทิลีนออกไซดห์รือไม่ 
   ถา้เป็น 2-CE ในระดบัร่องรอย กล่าวคือในระดบัขีดจ ากดัเชิงปริมาณ อาจมีสาเหตุอ่ืนนอกเหนือจากการจดัการเอทิลีนออกไซด ์เช่น การปนเป้ือนขา้มระหว่าง
การผลิต 2-CE ยงัมีโอกาสเกิดขึ้นไดจ้ากสารเคมีท่ีมีส่วนผสมของคลอรีนอ่ืนๆ  
 
 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000952538.pdf
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       เอทิลีนออกไซดเ์ดิมเคยถูกใชท่ี้ใดมาก่อนและปัจจุบนัถูกน ามาใชท่ี้ใด 
       เดิม EO เคยถูกใชเ้ป็นยาป้องกนัพืชและยาฆ่าเช้ือ การใช ้EO ในยาป้องกนัพืชไดรั้บอนุญาตในเยอรมนีจนถึงปี 1981 และในประเทศสหภาพยุโรปอ่ืนๆ (EU) 
จนถึงปี 1991 นอกจากน้ียงัมีการใชใ้นการรมควนัฆ่าเช้ืออาหารและอาหารสัตวใ์น EU จนถึงปี 2011 เพ่ือปกป้องอาหารและอาหารสัตวจ์ากเช้ือราและแบคทีเรียใน
ระหว่างการขนส่งและการเก็บรักษา นบัตั้งแต่ปี 2011 เป็นตน้มา มีการห้ามใชใ้นอาหารและอาหารสัตวท์ุกชนิด ปัจจุบนัมีการอนุญาตให้ใช ้EO ในผลิตภณัฑส์ารชีว
ฆาต (Biocidal Product) เฉพาะในดา้นการฆ่าเช้ือและท าให้ปลอดเช้ือนอกจากอาหาร เช่น การฆ่าเช้ืออุปกรณ์ทางการแพทย ์ฯลฯ      
*ดูรายละเอียดไดจ้าก link น้ี  
https://www.bfr.bund.de/en/health_risk_of_ethylene_oxide_in_food-299508.html 

 

*จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 559 จะออกในวนัท่ี 22 ก.ค. 2565 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญ่ีปุ่ น) lab.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/download/2 
            (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://omicbangkok.com/en/download/2 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://www.omicfoodsafety.com/    
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